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---------- • ---------- 

Capitolo i° 

il n.a.S. 

---------- • ---------- 

 

• Il N.A.S., acronimo di Nucleo Antisofisticazioni e Sanità dei 

Carabinieri, è un'unità specializzata dell'Arma dei Carabinieri dedicata 

alla lotta contro le frodi nel settore alimentare, farmaceutico e 

sanitario. Quest’unità è composta da personale altamente specializzato, tra 

cui ufficiali, sottufficiali e specialisti nei vari campi con competenze 

specifiche nel contrasto delle frodi e nell'indagine di reati legati alla 

contraffazione e alla falsificazione di prodotti. 

 

 

 

• Il N.A.S. ha il compito di vigilare sull'intera filiera produttiva, 

distributiva e commerciale dei settori alimentari, farmaceutici e 

sanitari, monitorando attentamente ogni fase, dalla produzione al 

consumo finale. Le attività del N.A.S. includono ispezioni, controlli, 

analisi dei prodotti, operazioni sotto copertura e collaborazioni con altre 

autorità nazionali e internazionali. 

 

 

 

 



 

 

 

Le principali aree di intervento del N.A.S. includono: 

• Alimentare: Il N.A.S. si occupa di individuare e contrastare frodi nel 

settore alimentare, come la contraffazione di marchi, la vendita di 

prodotti scadenti o adulterati, l'uso di ingredienti non autorizzati e la 

manipolazione delle etichette. 

 

• Farmaceutico: Nell'ambito farmaceutico, il N.A.S. si impegna a 

individuare e reprimere la produzione e la vendita di farmaci 

contraffatti, scadenti o non conformi alle normative di sicurezza e 

qualità. Queste attività sono cruciali per proteggere la salute dei 

cittadini e contrastare il commercio illegale di medicinali. 

 

• Sanitario: Il N.A.S. si occupa anche di contrastare frodi nel settore 

sanitario, come la falsificazione di dispositivi medici, l'abuso di 

pratiche mediche non autorizzate e altre attività illegali che mettono 

a rischio la salute pubblica. 

 

Le indagini condotte dal N.A.S. possono portare all'arresto e al 

perseguimento penale di individui coinvolti nelle attività illecite, oltre 

alla confisca dei prodotti contraffatti e alla chiusura di impianti 

illegali. Inoltre, il N.AS. svolge un ruolo importante nella 

sensibilizzazione dell'opinione pubblica sui rischi legati alle frodi 

alimentari, farmaceutiche e sanitarie, promuovendo la consapevolezza e 

la tutela dei consumatori. 

 

Complessivamente, il N.A.S. svolge un ruolo fondamentale nel garantire la 

sicurezza e l'integrità dei prodotti alimentari, farmaceutici e sanitari sul 

mercato italiano, contribuendo a preservare la salute pubblica e a 

contrastare le attività criminali nel settore. 



 

 

---------- • ---------- 

Capitolo ii° 

attività interne 

---------- • ---------- 

 

— Settore Alimentare:  

 

Controlli sulle scadenze e sulla dichiarazione di provenienza del cibo: 

Il N.A.S. esegue controlli per verificare che i prodotti alimentari in vendita 

rispettino le date di scadenza indicate e che le informazioni sulla 

provenienza siano corrette e trasparenti. Questi controlli sono 

fondamentali per garantire che i consumatori non vengano esposti a rischi 

per la salute derivanti dal consumo di cibi scaduti o contraffatti. 

 

 

Verifica degli attestati HACCP: Il N.A.S. si assicura che le aziende 

alimentari abbiano implementato e rispettino i protocolli H.A.C.C.P. 

(Hazard Analysis and Critical Control Points), un sistema di gestione della 

sicurezza alimentare che identifica, valuta e controlla i rischi significativi 

per la sicurezza alimentare lungo l'intera catena di produzione. Verificare 

che le aziende alimentari abbiano attestati H.A.C.C.P. validi e che 

rispettino le normative è essenziale per garantire la sicurezza degli 

alimenti. 

 

 



 

 

 

 

— Settore Farmaceutico: 

 

Controllo generale del possesso di farmaci non autorizzati 

dall'istituzione dell'ospedale: Il N.A.S. verifica che gli ospedali e altre 

strutture sanitarie dispongano esclusivamente di farmaci autorizzati e 

registrati dalle autorità competenti. Questi controlli mirano a prevenire 

l'uso di farmaci contraffatti o non autorizzati che potrebbero mettere a 

rischio la salute dei pazienti e violare le normative in materia di sicurezza 

e qualità dei farmaci. 

 

 

— Settore Sanitario: 

 

Controllo generale del possesso di materiale inerente alla cura dei 

pazienti: Il N.A.S. si assicura che le strutture sanitarie dispongano di 

materiale adeguato e conforme alle normative per fornire cure sicure e di 

alta qualità ai pazienti. Questi controlli possono includere la verifica 

dell'equipaggiamento medico, dei dispositivi di protezione individuale e di 

altri strumenti necessari per la cura dei pazienti. 

Indagine sulle pratiche non legali nella cura dei pazienti: Il N.A.S. 

investiga su segnalazioni di pratiche mediche non autorizzate o illegali che 

mettono a rischio la salute dei pazienti. Ciò può includere l'uso di terapie 

non comprovate, la somministrazione di farmaci non autorizzati o altre 

attività che violano le normative sanitarie e mettono a rischio la sicurezza 

dei pazienti. 

 



 

 

---------- • ---------- 

Capitolo iii° 

atteStati H.a.C.C.p. 

---------- • ---------- 

•  L'attestato H.A.C.C.P. (Hazard Analysis and Critical Control Points) 

è un documento che attesta che un individuo ha completato con successo 

un corso di formazione su HACCP e ha acquisito le conoscenze necessarie 

per implementare e gestire un sistema HACCP in un'organizzazione 

alimentare. 

 

 

HACCP è un sistema proattivo di gestione della sicurezza alimentare che 

identifica, valuta e controlla i potenziali pericoli per la sicurezza 

alimentare. Il sistema si basa su sette principi chiave che includono 

l'analisi dei pericoli, l'identificazione dei punti critici di controllo 

(PCC), l'implementazione di misure di controllo, il monitoraggio dei PCC 

e la messa in atto di azioni correttive quando necessario. 

 

 

L'attestato HACCP si divide in due documenti chiave: l’attestato HACCP 

per la vendita regolare degli alimenti di un’azienda, che abilita la 

possibilità di poter vendere alimenti ad un’azienda e successivamente 

l’attestato HACCP personale, che abilita la possibilità di poter lavorare in 

un’azienda che vende alimenti. 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

— Documento H.A.C.C.P. Aziendale: 

•  L’attestato H.A.C.C.P. Aziendale è OBBLIGATORIO a tutte le 

aziende pubbliche e private che trattano la vendita di alimenti. Il 

documento sarà ottenibile dalla Direzione dell’Azienda in Questione. 

DURATA DOCUMENTO: 1 Mese 

PREZZO: 300€ 

 

 

— Documento H.A.C.C.P. Personale: 

•  L’attestato H.A.C.C.P. Personale è OBBLIGATORIO per certificare 

l’abilitazione di un dipendente alla vendita di alimenti all’interno di 

un’azienda. I documenti dovranno essere richiesti anche dalle direzioni. 

DURATA DOCUMENTO: 2 Mesi 

PREZZO: 150€ 

 

 

 

 

 

 



 

 

---------- • ---------- 

Capitolo iv° 

doCuMenti & obbligHi 

---------- • ---------- 

 

— Istituzione dell’Ospedale: 

• Tutti i dipendenti, all’emissione di Ulteriori Medicinali (Utilizzabili al 

di Fuori dell’Ospedale), dovranno stipulare un “Certificato Medico” 

dove si specificheranno i Medicinali rilasciati, la relativa motivazione, la 

quantità ed infine la data e l’ora. 

 

— Fornitore di Alimenti: 

• Tutti i fornitori presenti in città, ad ogni vendita di alimenti, dovranno 

consegnare ai direttori il “Modulo di Tracciabilità” contenenti le 

seguenti informazioni: Alimenti Venduti, Quantità, Nome Fornitore, 

Scadenza degli alimenti, Luogo di Vendita, data e ora della vendita. 

 

— Direzioni Aziende di Vendita Alimentare: 

• Tutte le Direzioni delle aziende abilitate alla vendita alimentare, 

dovranno possedere i seguenti documenti: Moduli di Tracciabilità, 

Attestato H.A.C.C.P. Aziendale, Attestato H.A.C.C.P. Personale 

(Membri della direzione) e successivamente dovranno controllare con 

attenzione il possesso e la scadenza dell’Attestato H.A.C.C.P. dei 

dipendenti facenti parte dell’azienda. 

 



 

 

 

---------- • ---------- 

Capitolo v° 

Sanzioni & provvediMenti 

---------- • ---------- 

 

[Art.1] - Mancato Possesso del Certificato Medico 

• Se un cittadino, durante un controllo verrà scoperto in possesso di 

medicinali non dichiarati da un Certificato Medico, quindi sprovvisto di 

quest’ultimo, sarà sanzionato con una multa pari a 1.500€. 

MULTA: 1.500€ 

 

[Art.2] – Discrepanza di Dichiarazione del Certificato Medico 

• Se un cittadino, durante un controllo verrà scoperto in possesso di 

medicinali non dichiarati da un Certificato Medico, quindi in possesso di 

più medicinali o diversi dalla dichiarazione, sarà sanzionato con una multa 

pari a 2.500€. 

MULTA: 2.500€ 

 

[Art.3] – Mancata Emissione del Certificato Medico 

• Se un dipendente dell’ospedale sarà sorpreso a non emettere un 

certificato medico, sarà sanzionato con una multa pari a 1.750€. 

MULTA: 1.750€ 

 



 

 

 

[Art.4] – Pratiche Mediche Errate 

• Se un dipendente dell’ospedale sarà sorpreso a utilizzare pratiche non 

dichiarate per la cura dei pazienti, sarà sanzionato con una multa pari a 

4.500€. 

MULTA: 4.500€ 

 

[Art.5] – Mancato Possesso dell’Attestato H.A.C.C.P. Aziendale 

• Se l’azienda adibita alla vendita di alimenti sarà sprovvista del 

documento H.A.C.C.P. (Anche se Scaduto), la direzione sarà sanzionata 

(ogni membro della direzione) con una sanzione pari a 5.000€. Se 

l’azienda sarà sorpresa successivamente in mancanza del seguente 

documento, la sanzione ammonterà a 7.500€ (a membro della direzione) 

predisponendo una chiusura dalla durata di 48h. Se il documento 

dovesse risultare nuovamente scaduto e la richiesta di rinnovo non dovesse 

essere inoltrata, al termine delle 48h, verrà predisposto un blocco delle 

vendite fino a rinnovo del documento H.A.C.C.P. 

SANZIONE: 5.000€ [Prima Volta] 

SANZIONE: 7.500€ [Seconda Volta] 

PROVVEDIMENTO: Chiusura 48h 

 

[Art.6] – Mancato Possesso dell’Attestato H.A.C.C.P. Personale 

• Se un dipendente o un membro della direzione sarà scoperto in 

mancanza dell’Attestato H.A.C.C.P. Personale, sarà sanzionato con una 

multa pari a 5.500€. 

MULTA: 5.500€ 

 

 



 

 

 

[Art.7] – Vendita di Alimenti Scaduti 

• Se un’attività verrà sorpresa a vendere alimenti scaduti, l’azienda verrà 

sospesa per 48h per permettere al corpo di eseguire un’indagine 

approfondita sul totale degli alimenti venduti (Scaduti) e 

successivamente, l’effettivo ritiro di tutti gli alimenti. (Scaduti) 

Se l’azienda verrà sorpresa una seconda volta nella vendita di alimenti 

scaduti, in successione alla multa, vi sarà il ritiro degli attestati 

H.A.C.C.P. all’intera direzione. 

MULTA: 10.000€ 

 

[Art.8] – Vendita con Decreto di Sospensione 

• Se un’attività verrà sorpresa a vendere con un decreto di sospensione 

attivo, l’intera direzione (ogni membro) sarà sanzionata con una Multa 

pari a 7.500€ sommata per ogni membro della direzione. Inoltre, la 

chiusura dell’azienda verrà prolungata di ulteriori 48h, per permettere al 

corpo della Guardia di Finanza, di ottenere i guadagni totali delle vendite 

effettuate dall’azienda con un Decreto di Sospensione Attivo. 

MULTA: 7.500€ 

 

 

 


